fo Vrodulcs ~ Gastrosul






Ceryejeifas:. 4.4 .4 . b e e . 7/
EXPRSIHOres!.. £. At el e S 8
Congeladores Verticais...........ccvvvvvvviiiiinieenennn. 10
Congeladores Horizontais. ... 11
Expositores para Padaria e Confeitaria............... 12
Expositores para Carnes...........cooeeeeeeveeeieeeeeennnn, 16

Amassadeiras Semi-rapida Basculantes............ 19
Amassadeiras Espirais........cccoooeoieiieiiiiiinnn... 20
Amassadeira Rapida.........cccooeeeviiiiiiiiieeiin. 21
BUIACIESS .. ................ccir i i 22
Divisora e Fatiadeira de Pées .......................... 23
Modeladoras de Paes.........cccooovveiiiiiiicciiien e, 24
Camaras ClimatiCas........ccooeevvieeiiiiiiieeeeen 25
BERIOS TULDO, .t e sl s e i 26
(O S R A A N A R A s 27
Batedeiras. ..o, 29
Misturadores e Cozerellas.........ccoeeeeeiveeveeene... 30
Fatiadoresde Frios.........cooeviiiiiiiieeiieieeeee e, 31
WSHITasS. & e e e e S e Sl e L 32
Cafeteirase Chocolateiras.........c..cocoeeveviieecinnnn.. 33
Balan€as:...£. .&. . 4. £ A e 34
Cm/‘(@ (2 CM‘M ........................................ 35
Picadores de Carnes.......ccoeeeeeeeeeeeeeiiiieiiinn, 36
Serra de Fitae Amaciadorde Bife....................... 37
Misturadeirade Carne e Ensacadeiras................ 38

BalanCas.. 2. . 4. A 4. 8 A L L 39



Al

ﬂ (Rmﬂ(ﬁwmm)(@owﬁlﬁa« .................... 40

RefrigeraCan.. . £ &, . & L. A 08 4z 41
Ligquidificadores......ocveiiniieeeieeeeeeen, 45
Processador de Alimentos.............c.cooovvvvvvivnnnnn. 46
Abridores de Massas.............cooevvvvviviiiieieeeeennn. 47
AT (0] S A A A 48
GrilS.€ CRAPAS,«... it e attnastereeeeniieeerieiiieeeeeeeeninns bl
Folfalefsy A A L 53
Falele el 0 A T R SR 55
Bancadasde ACOINOX .......cceeeeeeieeeiiiiiiiiiiiiiiiia, 56
Lavadoras de LouCas.......cceeeeeeieeeeeiiiiiiiiiiiiiiinnn, 57

GOMEBIES .« . et 58
N K O e e A A O e 58



A Gastrosul oferece no seu catalogo uma vasta linha de equipamentos para o setor
gastrondmico, como: panificacao, restaurantes, cozinhas industriais, pizzarias,
acougues, hamburguerias, supermercados, lanchonetes, entre outros.

Com um espaco de aproximadamente 1000 m?2, possuimos uma equipe treinada
para melhor entender suas necessidades e capacitada para oferecer assessoria na
construgcao ou reestruturacdao do seu negocio.

Sob o slogan A Casa dos Profissionais, a Gastrosul oferece equipamentos
selecionados pensando no melhor custo beneficio e maxima eficiéncia, de marcas
renomadas nacionais e importadas.

O maior portfélio da Serra Galcha tem como destaque uma equipe de entrega
prépria e qualificada, para oferecer a experiéncia de uma compra segura.

Gastrosul, A Casa dos Profissionais.
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%% Congeladores Verticais

GLDF 570 PR

GLMF 570 BR
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%% Congeladores Horizontais
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%% Expositores Padaria | Confeitaria

DIFERENCIAIS:

VB @ -

GABINETE REVESTIMENTO  vipRoS TEVPERADOS: ~ ILUMINAGAO PERFIS EM
MONOBLOCO  INTERNO E EXTERNO CURVOS OU RETOS LED ALUMINIO

Gabinete injetad N = _
e;érr:g:slgjiaara?ﬁssgz AGO PRE'PINTADO *Inclusive na linha seca lluminagéo LED padréo. Acabamento sofisticado,

inclusive na linha seca.  *Inclusive na linha seca. e prateleiras. hgrmpnlzando gom o
Proporciona maior Melhor acabamento e Maior resisténcia e esign do produto.
resisténcia e durabilidade. facil higienizagéo. seguranga.



PAINEL FRONTAL
ACO TIPO INOX

Acabamento sofisticado,
de alta durabilidade.

OPGOES DE CORES:

I 71 (Tipo Inox)

BR (Branco)

PR (Preto)
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%% Expositores Padaria | Confeitaria
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%% Expositores Padaria | Confeitaria
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%% Expositores para Carnes
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%% Expositores para Carnes

Expositores para Carnes







@ Amassadeiras Semi-rapida Basculantes
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Massa Pronta
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Massa Pronta

2b Kg

& Massa Pronta

AMASSADEIRA BASCULANTE

Vantagem: Tem a finalidade
de amassar, misturar diversas
massas como: massa de péo,
macarrao, biscoito, pizza e pas-
tel.



@ Amassadeiras Espirais

10kg de
Massa Pronta
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de Massa Pronta

AMASSADEIRA ESPIRAL

Vantagem: adequada para a
producdo de massas que ne-
cessitam de equipamentos que
trabalhem em regime intenso.
A amassadeira é robusta por
possuir um eixo batedor em es-

piral, permitindo a produgao de
massas mais solidas e garan-
tindo rendimento em grandes
volumes.



@ Amassadeira Rapida

2bkg de
Massa Pronta

AMASSADEIRA RAPIDA

Alto rendimento: preparacdo
da massa em até 3 minutos,
dispensando o uso de cilindro

©
i)
o)
\©
o
©
=
O
§e)
©
o
%
©
E
<

laminador. Motor potente que
permite trabalhar com toda a
capacidade.

AME 05/15
Amassadeira Conjugada

AELI 520 /kg de Massa Pronta
Amassadeira Conjugada

/kg de Massa Pronta



CLE 390

Cilindros

Opcional:
Bandeja em
aco inox
com Pedestal
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@ Divisora e Fatiadeira de Paes

IMPORTANCIA DA DIVISORA
Opcional: DE PAES
Com ou sem Otimize seu tempo de produ-
¢cao, garanta uma padroniza-
¢ao em seus paes e lucre ainda
mais!

Pedestal

Divisora e Fatiadeira de Paes




@ Modeladoras de Paes

Modeladoras de Paes

Com ou
sem pedestal




@ Camaras Climaticas
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20 esteiras

Capacidade:
500 paes
20 esteiras
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Capacidade:
1000 paes
40 esteiras
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@ Fornos Turbo

- - FTG 150

i B Gas
Capacidade:
150 paes
5 esteiras
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GPANIZ

Capacidade:
300 paes
10 esteiras

Capacidade:
480 paes
16 esteiras
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Batedeiras

38 Litros



@ Misturadores e Cozerellas
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Misturadores e Cozerellas

PRMOG 07




@ Fatiadores de Frios
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MIRRA 300
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(@ Picadores de Carne I CAL L0 INOX

Picadores de Carne



(@ Serra de Fita e Amaciador de Bife

B CAF AMB
Amaciador

de Bifes
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@ Misturadeira de Carne e Ensacadeira
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PRIX 4 UNO 15kg
1000 Cadastros

Balancas

PRIX 4 DUE 30kg
4000 cadastros







_____ Balcéao Condimental
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= Conservador para
Congelados
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Geladeiras Comerciais
para Resfriados
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Pass Through Frio Pass Through Quente

GPTR Q072 GPTA 072
8%+1°C a’C i acima de 60°C
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Refrigeracéao
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Com 6 discos
Didmetro 429mm

Processadores de Alimentos

Descascadores
DB 10 JRess:




AMP 400
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Fritadores
Elétricos

Fritadores



= Fritadores
Zona Fria Agua

GFAQ 18M = el GFAO 18P

18 Litros ! 18 Litros
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Fritadores
Zona Fria Oleo

8000W

- 15 Litros

Fritadores

FOG 2C

30 Litros




i Grils e Chapas
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Grils e Chapas

anduicheira

PR 700 G STYLE

Sanduicheira

PR 950 G STYLE



i Grils e Chapas
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Bifeteiras

Profissionais
a Gas ) CBG 1000

Grils e Chapas
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Multiuso
PRP 482 G4

Forno Assador
Rotativo Industrial

PR-6100 Duo

Gratinador

FG 450

FLP 400 A JNiElCsee
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Forno Combinado
Don Bidone
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Forno Combinado
C-MAX
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i Bancadas de Aco Inox
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Mo inicio dos anos 90 em uma pequena sala em
Joinville-SC iniciou-se uma loja de eguipamentos para
escritério e balangas mecanicas usadas,

ali nascia a Balantel Equipamentos.

De la para ca muita coisa mudou, a economia
brasileira de um modo geral, insegura, instavel e
inconstante. Mesmo com esse cenario a industria
nacional foi fortalecida pela importagao de novas

tecnologias, permitindo maior acessibilidade e novas
abordagens na gestao de negocios gastrondmicos.

Conforme sua clientela crescia

houve a necessidade de ampliar o seu mix de portfélio,
para restaurantes, padarias, hamburguerias,

pizzarias, supermercados, entre outros,

Hoje localizada em Caxias do Sul-RS, em um novo espaca
de, aproximadamente, 1000m?2 onde € oferecido um
showroom variado de marcas renomadas nacionais

importadas. Tudo para o desenvolvimento
de uma loja forte gue demonstre o reposicionamento
diante do mercado.

A Gastrosul surge com o compromisso de ajudar
a elevar a gastronomia brasileira com equipamentos
de tecnologia de ponta sem perder

as raizes de cada cultura.

Temos a missao de nao somente vender equipamentos,
mas oferecer a assessoria adequada

para o seu negdcio e atingir a maxima

performance com eficiéncia financeira.

Agqui vocé encontra tudo que vocé precisa,
deseja e ateé o gue vocé nem sabe que precisal

Gastrosul A Casa dos Profissionais.



Gastrosul

EQUIPAMENTOS PARA GASTRONOMIA

Av. Rubem Bento Alves, 7848
Bairro Cinquentenario, Caxias do Sul - RS
CEP 95012-404

O 54)3221-0888

S Aponie seu leitor de
Il  gastrosul@gastrosul.com AR ferds e i

nosso video!

@3 www.gastrosul.com

o facebook.com/gastrosulrs/

@gastrosulrs




